
Detmolder 1863 Hell
Der Bierstil Hell ist charakteristisch für ein feinwürzig, mildes Bier mit besonderer Süffigkeit. 
Diese rührt vor allem daher, dass das Helle schwächer gehopft und dadurch weniger bitter 

ist als ein Pils. 
Unser Detmolder 1863 Hell wird aus sonnengereifter Gerste vom Doktorsee, der nur 30km 

von unserer Brauerei entfernt liegt, gebraut.
Die kalte Gärung sorgt für eine feine Kohlensäure.Die kalte Gärung sorgt für eine feine Kohlensäure.

Eingebraute Malzsorten, angebaut in der Region, sind Pilsener und Cara Malz. 

Eingebettet in eleganten Hallertauer Hopfen entsteht dieses leckere Helle mit kräftiger 
Farbe und weichen Mundgefühl 

Bierstil: Helles, Stammwürze 11,5 °P, Alkoholgehalt 4,8 Vol.-%

Bittere:                mild gehopft

Genusstemperatur: 8 °C

Speisenempfehlung: ein vielseitig einsetzbares Bier, z.B. zu Hochzeitssuppe, Pizza mit Speisenempfehlung: ein vielseitig einsetzbares Bier, z.B. zu Hochzeitssuppe, Pizza mit 
Salami oder Schinken, Obatzda, Brathähnchen, Schweinefilet, Gemüsepfanne.


